Willkommen ,Daheim®, liebe Bagte und Freunde

Herzlich willkommen bei Lohme ¢ altester Gagtwirte- und
Figcherfamilie.

,Daheim®, dag igt fiir ung nicht nur ein Wort oder Haug- und
Unternehmensname, dag it ungere Firmenphilogophie und unger
taglicheg Bedurfnig, dieses Gefuhl auch ungeren Gagten zu vermitteln.
,Daheim® bedeutet, zuhauge ankommen, gei eg alleine im Garten mit
einem Kaffee oder Wein, in trauter Zweigamkeit beim romantigchen
Abendessen oder der Trubel und die Gluckgeligkeit, wenn die
Grol3familie zugammen kommt und alle [achen, gtreiten und dag
gemeingame
Eagen genief3en.

In diesem Sinne liebe Bagte, Herzlich willkommen,
wir wingchen ihnen eine gehone wunderbare Zeit bei ung ,Daheim”.

lhr Mathiag Burwitz
und dag gesamte Team vom ,Daheim"




Daheim Higtorie

Unsere Familie ist seit knapp 400 Jahren in Lohme ansassig und verdingt sich seit jeher dem
Broterwerb als Fischer, Pensionsbetreiber und Gastronomen. Meine Urgrol3eltern machten zu
Beginn des letzten Jahrhunderts den Anfang mit dem Haus Daheim, eine kleine
familiengefuhrte Pension fur die Sommergaste und mein Urgrof3onkel Franz Burwitz fahrte die
berihmt-berlchtigte ,Giftbude,, am Strand. In der DDR-Zeit ging mein Grol3vater Werner
fischen und meine Gro3mutter Ingeborg kimmerte sich um die FDGB-Urlauber im Haus und
im Ferienbungalow. Seit 1990 folgten meine Eltern dieser Tradition, mein Vater Jérg, von
Beruf Schiffbauingenieur in Sassnitz, und meine Mutter llona, Sozialpadagogin im Kinderheim
Lohme, wollten sich im Zuge der politischen Wende 1989/90 eine neue berufliche Perspektive
aufbauen, da sie mit ihren bisherigen Berufen kaum eine Chance sahen, hier in der Heimat
mit der Familie weiterhin ansassig zu bleiben. So wurden kurzerhand im Friahjahr 1990 die
alte Garage, Waschkuche und Schuppen abgerissen und es entstand Platz fiur einen kleinen
Neubau, das ,Café Daheim®. Nach kurzer, intensiver Planung und Bauzeit wurde das Café im
November 90 mit ca. 30 Platzen eréffnet. Es war der Anfang einer kleinen Erfolgsgeschichte.
Nach zwei Jahren und standig wachsender Kundschaft aus nah und fern wurde im Frihjahr 92
angebaut. Die Kiche und der Gastraum wurden vergréf3ert und ein Biergarten kam dazu.
Inzwischen half die ganze Familie mit, Opa ging fischen, Oma schalte Kartoffeln und wir
Kinder kamen nach Schule und Hausaufgaben auch in das Café, um unsere Eltern zu
unterstitzen. Die Zeiten waren manchmal schwierig, aber auch schén, denn sie haben uns als
Familie sehr eng miteinander verbunden und haben meine Brider und mich sehr gepragt.
Wahrend mein mittlerer Bruder Karsten der Gastronomie abschwor und seine Berufung im
traditionellen Holzbootsbau fand, absolvierten mein jingster Bruder Holger und ich die
klassische Kochlehre mit anschlieRenden Wanderjahren in Deutschland und der Schweiz.
Inzwischen sind wir selbst Eltern und jeder von uns Dreien hat sich seine personliche und
berufliche Perspektive auf- bzw. ausgebaut. Karsten ist selbstandiger Holzbootsbaumeister in
Greifswald auf der Museumswerft, ein grof3er Teil an Mobiliar und Tischen im Restaurant
stammt aus seiner Werkstatt. Holger ist Kiichenchef bei einem grof3en Berliner Unternehmen
und wohnt mit seiner Familie in Brandenburg. Wenn die Familie heute zusammenkommt,
dann findet nach wie vor ein reger Erfahrungsaustausch statt, neue Modernisierungsvorhaben
werden besprochen, Rezepte getauscht und viel erzahlt und gelacht Gber die Anfange im
Restaurant. In den 2000er Jahren erwarben meine Eltern in direkter Nachbarschaft zwei alte
Hauser, die alte Jugendherberge Siebrecht und die Pension Grey"s. N ach umfangreicher
Modernisierung stehen seitdem, ganz im Sinne der Familientradition, wieder Fremdenzimmer,
oder Neudeutsch Appartements, neben dem gastronomischen Angebot zur Verfigung. Dazu
in der Mitte des Areals ein kleines Gartenparadies, das Steckenpferd meiner Mutter, wo jeder
seinen Lieblingsplatz finden kann, um sich daheim zu fihlen. Da der harte, tagliche
Arbeitseinsatz auch nicht spurlos an meinen Eltern vorbeiging, es des 6fteren schon mal
zwickte und sie auch ein wenig mehr Zeit fur sich und die Enkelkinder haben wollten,
Ubergaben sie mir im Frthjahr 2019 das Feuer. Ich freue mich sehr, dass ich diese
Familiengeschichte und Tradition fortfiihren darf. Doch nun genug von der Vergangenheit,
liebe Gaste, viel Spald beim Schlemmen und Geniel3en.

Herzlich willkommen bei uns ,Daheim®.

lhr Mathias Burwitz




Suppenkiche laeet CrifBen

Fischeuppe ,,Daheim* klein

Klare Figchsuppe mit Wurzelgemuse, Filet vom Lachg, Seelachg und
Kabeljau mit frigchen Krautern

6,90

Fischeuppe ,Daheim® gro3

Klare Figchsuppe mit Wurzelgemuse, Filet vom Lachg, Seelachg und
Kabeljau mit frigchen Krautern

10,90

Tageseupppe
6,20

2u allen Suppen reichen wir Brot aug Baldereck




Vorgpeigen

Karamelligierter Ziegenkage
mit Feigenchutney auf Sauerteigbaguette aug Baldereck

3,50

Brugchetta vom Matjes

Matjessalat auf Sauerteigbaguette aus Baldereck
8,90

Burrata mit Aprikogen-Avocado-Peperonata
Caghewniiege, Criechigeheg Olivensl und

Sauerteighaguette
9,90

Feuriger Bulgurgalat
mit Mandel-Joghurt (Vegan) und Susekartoffelchips
6,50

Kleiner Lohmer Salatmix
mit Vinaigrette deg Haugeg und Sauerteigbaguette
6,50




Streefoot

Lohmer-Dorfstulle
Hauggebeizter Rote Bete Lachg mit mariniertem Salat,
Limettentopping und Balderecker Weil3brot
12,50

Streetfood nach Lohmer Art ,Figchburger Daheim*

Figchfilet mit Teriyaki mariniert und gegrillt, Limetten-Kapern-Majonaige,
Wakamesalat und Dinkel-Burgerbrotchen von Familie Sorge, dazu reichen wir
SuBkartoffelpommeg mit Knoblauchdip
18,90

Figh and Chipe
panierte Figchfilete mit Botato Dipperg, Limetten-Kapern-Majonaise und Salat
16,90

Lohmer Roggenpfeffer
Ofefferhering, scharfes Pflaumenmug und roter Zwiebeljam in der Balderecker

Roggenatange mit frischem Salat
13,50

Bauern Bombe
Gefillte Ofenkartoftel mit Thunfiseh-Kapern-Creme und Garnelen im Tempurateig
13,50

Dag LEBEN igt zu kurz FUR KNACKEBROT
Eqat STREETFOOD




Figch aue Tiegel und Pfanne

sHaugtiegelDaheim®
im Tiegel cerviert, gebratenes Filet vom Kabeljau, Zander und Fjordlachs

mit Saisongemige und hauggemachten Bratkartoffeln
2490

Uberbackeneg Filetvom Kabeljau
mit Tomatengcheiben, Sauce a la Hollandaige und Kage tberbacken,

dazu reichen wir hauggemachte Bratkartoffeln
22,50

Brathering nach Art des Hauges
Sauer eingelegte Bratheringefilets mit Stampfkartoffeln und Zwiebeln
16,50

Gebrateneg Filet vom Kabeljau
mit kraftigkorniger Senfeauce und Figchertufften (Stampfkartoffeln)

22,50

Gebratenes Filet vom Kabeljau
mit hauggemachten Bratkartoffeln und einem kleinem gemigchten Salat

22,50

Rote Bete Rigotto mit gegriltem Zanderfilet
Spargelbroceoli und Meerrettichapfelechaum
22,90

Garten Zander
gegrilltes Zanderfilet mit grol3en Lohmer Salatmix und Buttermilehdregsing
19,90

Fischeurry mit Bagmatireig
Pikant fruchtiges Curry mit Lachg, Miesmuschelfleigch, Garnelen, Gemiige und Bagmatirei
18,90




Dolee Vita meete Kreidekigte

Linguine, feine Bandnudeln in hausgemachtem Pesto
mit gegrilltem Filet vom Kabeljau und Fjordlache
22,90

Linguine, feine Bandnudeln in Peperonata

mit gegrilltem Filet vom Zander
02850

Linguine, feine Bandnudeln in Knoblauchél
mit gegrillten Garnelen

22,90

MANGIA BENE
RIDI SPESSO
AMA MOLTO
ISS GUT , LACHE OFT, LEBE VIEL




Dag alte Seefahreregaen
, Traditioneller Labgkaug”

Hergestellt aug gepokelter Rinderbrust, Matjesfilete und Kartoffeln.
Wir gervieren den kleinen Labskaug mit 2 Spiegeleiern,
Roter Bete und einem Rollmops.

Kleine Dortion 14,90

Wir servieren den grofden Labskaus mit 3 Spiegeleiern,
Roter Bete und zwei Rollmop.

@rofe Portion 18,90

“Nitritpokelealz/Figch/Eier™

Zubereitung
Gepokelte Rinderbrust wird abgekocht, angchliefBend die geschalten Kartoffeln in der Rinderbrihe gegart.
Dann werden die Rinderbrust, die Kartoffeln und der Matjes mit der feinen Scheibe durch den Fleischwolf gedreht.
Angchliefend nach Bedarf wirzen.

QUTES ESSEN
laet
SORGEN VERGESSEN




Fleiech vom Grill, aug der Pfanne und Ofen

Hamburger Schnitzel vom Suglander Schwein
Paniertes Schweineschnitzel mit 2 Spiegeleiern,

dazu hauggemachte Bratkartoffeln und Salatbeilage
19,90

Qchweinesteak ,au four” vom Suslander Schwein
Qteak tberbacken mit Wirzfleigeh und Kage

dazu reichen wir Potato Dippers und Salat
20,90

Schweinebzckehen
[n Schwarzbier gegarte Schueinebackchen
mit Karfoffelgfamgf und Grillgemage
19,90

Boeuf Bourguignon auf Katoffel-Dilz-Stampf
Geachmorteg Rind in kraftiger Rotweingauce mit Gemige
22,50

Piceata von der Fairmast Hahnchenbrust
dazu Nudeltagchen mit Barlauchfrischkage gefillt und Pegto

19,90

Fairmagt Hahnchenbrugt liegt im Garten

Hahnehenbrugt mit grofRem Lohmer Salatmix und Sauerteigbaguette
18,90

,Bauernomelett*
Eieromelett gefiillt mit hauggemachten Bratkartoffeln

dazu Gewirzgurken und kleine Salatbeilage
12,90




Vegetariech und Vegan
Gnocchi e Glick (VEGAN)

Rote Bete und Spinat Gnocehi mit Saisongemuse und Krauterpesto
15,90

Grinkohl Hanf Burger (VEGAN)

mit Orangengalga im Dinkel-Weizen Burgerbun aug Baldereck und mariniertem Blattealat
17,00

Rote Bete Risotto (VEGAN)
Spargelbroceoli und Mandel-Joghurt
13,50

Gewirbelter Gemuge Tornado
Eieromelett gefiillt mit Grillgemage
12,90

Dolce Vita meets Kreidekuste
Nudeltagehen gefillt mit Barlauchfrieehkzee mit Pegto und Grana Padano
14,90

GroBer Lohmer Salatmix (VEGAN)

mit Vinaigrette des Hauges und Sauerteighaguette
13,90

Linguine mit Peperonata
Bandnudeln in Paprikagauce mit Artischocke im Tempurateig
16,50

MEIN Arzt meinte, dag ich mich
ABWECHSLUNGSREICHER ernahren goll....
Zum GLUCK gibt ee von MILKA Schokolade

25 vergchiedene SORTEN!!



Ulrike Piechottka
Durchstreichen


Deggert
Tonkabohnen Creme Bralée

Tonkabohnencreme unter einer braunen Zuckerkrugte
6,50

Tiramigu mit Himbeergorbet
6,90

Schokoladen-Brownie
Lauwarmer Schokoladen-Brownie mit Schlageahne, Kirachgritze

und einer Kugel Bourbon-Vanilleeie
6,90

Apfeletrudel

Warmer Apfelatrudel mit Schlageahne und einer Kugel Bourbon-Vanilleeig
6,50

Mini Deggert im Glag
T4glich wechgelnder Genugg

4,50

Unger Kuchenangebot erfragen Sie bitte bei ungerem Servicepersonal

SATT.... Heif3t nicht dagg kein
DESSERT mehr rein paget !




Eickarte

Heil3 auf Eig
Vanilleeig mit heifBen Kirachen und Schlageahne
7,20

Schokokugg
Schokoladeneig mit Schokoladengauce und Schlageahne garniert mit Krokant
7,20

Bananen Boot

Schokoladen- und Vanilleeig auf einer halbierten Banane, Eierlikor und Schlageahne
7,50

Coupe Danemark

Vanilleeie mit Schokoladengauce und Schlageahne
7,20

Kindereigbecher

Vanilleeie und Erdbeereig mit bunten Streugeln und Schlageahne
410

Friichtetraum

Vanilleeie, Erdbeereie mit Obgtealat und Schlageahne
890

Sanfter Engel

Vanilleeie mit Orangengaft und Schlageahne
6,90

Schwedeneigbecher

Vanilleeig mit Apfelmug, Eierlikor und Schlaggahne
7,50

EIS hat nicht gehr viele Vitamine,...
deghalb muge man BESONDERS VIEL davon eggen.




Getranke

Alkoholfreie Getranke
VIVA CON AGUA  efill oder Sprudel 0,331 3,00
0,751 550
Coca Cola 0,331 360
Fanta 0,33 360
Sprite 033 | 360
Mezzo 0,331 3,60
Coca Cola Zero g 3,60
Qanddornbrauge 033 | 3,00
Vita Malz 033 300
Gugtrower Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 0051 3,00
Proviant BIO-Limonade Rhabarber 0 337 350
Proviant BIO-Limonade Apfelschorle naturtrib Ses! 350
Fuzetea (Eigtee) Pfirgich 0,331 360
Fuzetea (Eigtee) Zitrone 0,33 360
Rauch Safte
Kiracheaft 0,21 2,70 041 4,70
Bananennektar 0,21 2,70 04| 470
KiBa (Kirechbananennektar) 02| 2,70 0,41 470
Elmenhorater Sanddornnektar 0,21 2,90 04| 4,90
Diege Safte werden in O,2 | Flagchen serviert und frigch fur Sie gedffnet
Orangengaft 0,21 320
Apfeleaft BIO naturtrib G17h | S0
Schwarze Johannigbeereaft @2 20
Mangogaft 0,21 320
Erdbeereaft 0,21 320

Jeder Saft igt auch ale Schorle erhaltlich 04l 470




NEU im DAHEIM - POWER SMOOTHIES

Wir bieten vollen
Beschmack aug [O0%
natirlichen Frichten
ohne Zugatzgtoffe,
Zucker oder
Kongervierungemittel

FRISCH }
GEMIXT,

Gragshopper

(Spinat, Mango, Ananag, Banane)

Caribbean Feeling
(Ananag, Erdbeere, Kokoamileh)

ACA( Berry & CO
( Erdbeeren, Blaubeere, Mango, Acaibeere)

Sunghine
(Ofirgich, Paggionefrucht, Mango)

je 6,90




BIER von HIER

Ein Frigch gezapfteg Bier vom Fage

Libzer Pilgener
Ducketein Rotblondes

Ducksteinweizen
Alater (Bier mit Sprite)

Diegel (Bier mit Cola)

Aug der Flagehe ine Glag

Libzer Schwarzbier
Lubzer Naturradler Grapfruit
Carlgberg

0,31
051
031
051
0,31
051
0,31
051
0,31
051

G5l
0,331

0,331

Aus der Flagche ing Glag Alkoholfrei

Stortebeker Berngteinweizen Alkoholfrei
Libzer O,0% (alkoholfreieg Pile)
Liibzer Naturradler 0,0 % Zitrone

051
051
051

3,90
580
390
580
3,90
580
3,90
580
3,90
580

3,70
3,30

3,00

4,50
3,90
3,90




WeiBBwein

,Ein Tag am Meer Sauvighon Blane 021 7,50 0,751 2500
Trocken Pfalz Weingut Hammel

»cheu aber geil“ Scheurebe 021 6,90 0,751 2400
Trocken, Pfalz Weinhaug Emil Bauer & Sshne

Gewirztraminer @78) 6,50 Q1715 2300
Lieblich, Ofalz Weingut Knoll&\Vogel

Chardonnay , 021 6,90 0,751 24.00
Trocken, Rheinheggen Weingut L Aura by Henrici

Grohl Riegling 02| 6,50 OGS 2290
Trocken, Rheinheggen Weingut Grehl

Winter Grauburgunder Q174 7,50 @5 2500
Trocken, Rheinheggen Weingut Winter

Maller-Thurgau 0,21 6,90 0,751 24,00
Halbtrocken, Tharinger Weingut Bad Sulza

Eq gibt Tage im LEBEN, da lautet dag MOTTO:
NACHSCHENKEN STATT NACHDENKEN




Rotwein

The Angwer Merlot Rotwein 021 7,50
Trocken, Pfalz Weinhaug Emil Bauer
Dornfelder 0,21 6,50
Halbtrocken, Pfalz Weingut Annagut
Qiagi & Franz 021 6,00

Lieblich, Pfalz Weingut Hammel

Wein ohne Alkohol

Dr. Loo WeiBBwein 021 7,50
Trocken, Mogel Weingut Dr. Loogen

Roge ohne Kater 02| 6,50
Trocken, Pfalz Weingut Knoll & Vogel

Rogéwein
@rohl Rogé O2 | 6,50
Trocken, Rheinheggen Weingut Grohl
Sophie Helene 02| 6,50
Trocken, Pfalz Weingut Hammel
Pink Pony 0,21 456

Halbtrocken, Saale Unstrut Weingut Born

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

el

25,00

23,00

21,00

25,00

23,00

23,00

23,00

25,00




Café - Spezialitaten

Unger Kaffee kommt aug der Kaffeemanufaktur Heimbg - Familienbetrieb geit 1880

Tacge Café Crema 2,90

Pott Cafe Crema 360
Egpresso 2,60

Ecpresso - doppio 4,00
Latte Macchiato 4,30
Milchkaffee 440
Cappuccino SN

Heil3er Sanddorn 360
HeilBe Schokolade mit Schlageahne 3,60
HeilBe weifRe Schokolade mit Schlageahne 3,60
HeilBe Schwedin weilBe Schokolade mit Baileyg und Sahne 5,30
[taliano Cafe” mit Grappa und Sahne 520
Rusgiacher Cafe mit Wodka und Sahne 5,30
Irigh Coffee mit [rish Whigkey und Sahne 530

Ungere Kaffeegpezialitaten servieren wir auch entkoffeiniert.

TRINKT Kaffee !l
Macht EURE Dummheiten mit noch mehr ENERGIE !




Qekt- oder Progecco-Cocktaile

Aperol Spritz (Aperol, Progecco, Soda)

Sanddorn Spritz (Sanddornliker, Progecco, Soda)
Sarti Spritz (Sarti, Progecco, Soda)

Johanna Spritz (Johannegbeerlikor, Progecco, Soda)
Rhabarber Spritz (Rharbarberlikor, Progecco, Soda)
Zitronen Spritz (Zitronenlikor, Progecco, Soda)

Longdrinke

Gin Tonic (Tanquertay)

Whigkey Cola

Wodka Lemon

Wodka Cola

Campari Orange

Campari Soda

Cubra Libre (Havana-Cola, Limette)

Negroni (Gin, Campari, Wermut)

Ginger 43 (Likor 43 mit Ginger Ale, Limettengaft)
Mojito

Alkoholfreie-Cocktailg

Green Tonic (Gurkengirup, Rogmarin, Gurke, Tonic)
[panema (Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale)

Kukki-Cocktaile

Wild Paggion Fruit
Qex on the Beach
Wild Berry

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

3,50
3,50
3,50
3,50
790
7,50
7,90
3,50
3,50
3,50

7,90
6,90

7,50
7,50
7,50




Wodka, Klare und Aquavit

Linie Aquavit 2¢l 320 4ol 4,90
Rogtocker Lehment Doppelkimmel 2cl 2,50 el 4,00
Kaland Kiimmel 2¢l 320 el 4,90
Abgolut Wodka 2¢l 350 el 5,50
Nordhauger Doppelkorn 2cl 2,50 el 4,00
Rum und Whigkey
Jim Beam 2¢l )20 4ol 5,50
Jonny Walker Red Label 2¢l 350 Jel 5,50
Jack Danielg 2¢l 350 4l 5150
Havana Anejo 3 Jahre 2¢l U 4l 490
Rum Malecon Anejo 8 Jahre 2¢l 350 4l 5,50
Bitter, Krauter und Likore
Ramazotti 2¢l 290 4ol 490
Underberg 2¢l 320 4ol 490
Averna 2¢l & 20) 4ol 490
Fernet Branca 2¢l S0 4ol 490
Baileye 2¢l 320 4ol 490
Kigtennebel 2¢l 2,50 el 4,00
Jagermeigter Orange 2cl 3,20 el 4,90
Jagermeigter 2¢l £20 4ol 490
Marzadro Bellabomba (Eierlikor) 2cl 350 el 550

Ficchergeict 3| 370




Von Grappa bie Brande

Grappa

Nonri)rﬁ)o Grappa Chardonnay Barrique 2cl 4,20 4el 7,80
Nonino Grappa Merlot 2cl 420 el 7,80
Regionale Spirituoge

Derer'e Wiliame Chrigt Birnenbrand 20l 390 el 7,50
Mannerhobby, die Spirituose aug der Region

Sanddornlikor 2¢l 370 el 6,80
Zitronenliker 20l 3,70 el 6,80
Hagelnuaglikor 2¢l 370 el 6,80
Johannigbeerlikor 2¢l &0 el 6,80
Schlehengeiat 2¢l &) el 6,80
Quittengeiet 2¢l 370 el 6,80
Himbeergeigt 2¢l 2 4/0) el 6,80
Sanddorngeist 2¢l 370 el 6,80

WER eagt ALKOHOL igt keine LOSUNG,
der hat in CHEMIE nicht aufgepagst!




Nachhaltig und Regional

Suelsnder Schweinefleiech
Die Marke Suglander bietet dag ,reine® Schwein — ohne Antibiotika, ohne chemische Zugatze, natirlich
gewachgen in Schleswig-Holatein. Regional und trangparent!

Fairmaget Hzhnchen
Fairmagt Hahnchen leben in weitraumigen, tiergerecht auggestatteten Stallen mit iberdachten Auglaufflachen
(Wintergarten). [m Vergleich zu konventioneller Maggentierhaltung haben die Tiere mehr Platz und wachgen dabei
inggesamt langeamer und behuteamer auf. FairMagt Hahnchen werden GMO-frei gefuttert,

Eier vom Dogeritzer Eierhof [ngel Rugen
Die Eier stammen von Freilaufenden Hihnern von den Farmen aug in Pogeritz, Grabow, Kapelle und Kubitz. Die
Bio-Eier stammen von der Erzeugergemeingchaft Firgtenhof. Dank der gesetzlich vorgeschriebenen
Kennzeichnung der Eier am Oroduktiongort ist jederzeit eine Uberprifung der Herkunft moglich, z.B. unter
www.uwag-gteht-auf-dem-ei.de.

Brot vom Bio Brot Bzcker aug Baldereck Fam. Martin Sorge [ngel Ragen
[m Nordwegten der Halbingel Jagmund, direkt am Biedamitzer Bach, betreiben seit 2005 Fam. Martin Sorge mit
lhren 4 Sshnen einen Hof. [n dem Hofladen gibt eg frigche Bio Backwaren, eaigonal Bio-Gemiige, eine grolde
Vielfalt an kogtlichen und auBergewshnlichen Fruchtaufetrichen, Chutneys, Honig aug eigener [mkerei, Nudeln aus
eigener Produktion, Pegtog, eingelegtes Gemiige und vieleg mehr.

Backkartoffel vom Spargel und Kartoffehof Demmin
Die Hange- und Kreigatadt Demmin liegt im Norddeutschen Tiefland am Zugammenfluge von Peene, Trebel und
Tollenge. Demmin igt eingebettet in eine landgchaftlich reizvolle Umgebung, die besonders gekennzeichnet igt durch
funf Landechafte- und Naturechutzgebiete und liegt am grol3ten zugammenhangenden Niedermoorgebiet
Deutschlands.
Seit mehr als 15 Jahren werden vom Spargel und Karftoffelhof Demmin die Kartoffeln und Spargel aug eigenem
Anbau direkt vermarktet.

Salat vom Keltenhof Mecklenburg Vorpommern
Hochwertige Lebengmittel aug nachhaltiger Produktion und jeneite des Maingtreams werden immer gtarker
nachgefragt. Ein erfreulicher Trend, der prima zu lhren Sortiment pagst.

Bier aue Lubz
Wagger, Malz, Hopfen, Tradition und Leidengchaft. Dag sind die Grundzutaten fur ein unverwechgelbaren Biere.
Bereite geit [877 braut die Lubzer Brauerei dag beliebtes Bier im Herzen Mecklenburg-Vorpommerng. Rund 200

Mitarbeiter Jsroduzieren hier uber eine Million Hektoliter jahrlich. Sie ist die fuhrende Brauerei im Nordogten
Deutechland.

- Qpirituogen aus Monchhagen (bei Rostock) Mannerhobby
[00% NATURLICH. ECHT. HANDGEMACHT. Ohne kingtliche Aromen oder Zugatzstoffe. In Deutechland
entwickelt und hergestellt.






