Willkommen ,Daheim®, liebe Bagte und Freunde

Herzlich willkommen bei Lohme ¢ altester Gagtwirte- und
Figcherfamilie.

,Daheim®, dag igt fir ung nicht nur ein Wort oder Haug- und
Unternehmensname, dag it ungere Firmenphilogophie und unger
taglicheg Bedurfnig, dieses Gefuhl auch ungeren Gagten zu vermitteln.
,Daheim® bedeutet, zuhauge ankommen, gei eg alleine im Garten mit
einem Kaffee oder Wein, in trauter Zweigamkeit beim romantigchen
Abendessen oder der Trubel und die Gluckgeligkeit, wenn die
Grol3familie zugammen kommt und alle [achen, gtreiten und dag
gemeingame
Eqgen genief3en.

[n diesem Sinne liebe Bagte, Herzlich willkommen,
wir wingchen ihnen eine gehone wunderbare Zeit bei ung ,Daheim”.

lhr Mathiag Burwitz
und dag gesamte Team vom ,Daheim"




Daheim Higtorie

Unsere Familie ist seit knapp 400 Jahren in Lohme ansassig und verdingt sich seit jeher dem
Broterwerb als Fischer, Pensionsbetreiber und Gastronomen. Meine Urgrol3eltern machten zu
Beginn des letzten Jahrhunderts den Anfang mit dem Haus Daheim, eine kleine
familiengefuhrte Pension fur die Sommergaste und mein Urgrof3onkel Franz Burwitz fahrte die
berihmt-berlchtigte ,Giftbude,, am Strand. In der DDR-Zeit ging mein Grol3vater Werner
fischen und meine Gro3mutter Ingeborg kimmerte sich um die FDGB-Urlauber im Haus und
im Ferienbungalow. Seit 1990 folgten meine Eltern dieser Tradition, mein Vater Jérg, von
Beruf Schiffbauingenieur in Sassnitz, und meine Mutter llona, Sozialpadagogin im Kinderheim
Lohme, wollten sich im Zuge der politischen Wende 1989/90 eine neue berufliche Perspektive
aufbauen, da sie mit ihren bisherigen Berufen kaum eine Chance sahen, hier in der Heimat
mit der Familie weiterhin ansassig zu bleiben. So wurden kurzerhand im Friahjahr 1990 die
alte Garage, Waschkuche und Schuppen abgerissen und es entstand Platz fur einen kleinen
Neubau, das ,Café Daheim“. Nach kurzer, intensiver Planung und Bauzeit wurde das Café im
November 90 mit ca. 30 Platzen erdffnet. Es war der Anfang einer kleinen Erfolgsgeschichte.
Nach zwei Jahren und standig wachsender Kundschaft aus nah und fern wurde im Frihjahr 92
angebaut. Die Kiche und der Gastraum wurden vergréf3ert und ein Biergarten kam dazu.
Inzwischen half die ganze Familie mit, Opa ging fischen, Oma schalte Kartoffeln und wir
Kinder kamen nach Schule und Hausaufgaben auch in das Café, um unsere Eltern zu
unterstitzen. Die Zeiten waren manchmal schwierig, aber auch schén, denn sie haben uns als
Familie sehr eng miteinander verbunden und haben meine Brider und mich sehr gepragt.
Wahrend mein mittlerer Bruder Karsten der Gastronomie abschwor und seine Berufung im
traditionellen Holzbootsbau fand, absolvierten mein jingster Bruder Holger und ich die
klassische Kochlehre mit anschlieRenden Wanderjahren in Deutschland und der Schweiz.
Inzwischen sind wir selbst Eltern und jeder von uns Dreien hat sich seine personliche und
berufliche Perspektive auf- bzw. ausgebaut. Karsten ist selbstandiger Holzbootsbaumeister in
Greifswald auf der Museumswerft, ein grof3er Teil an Mobiliar und Tischen im Restaurant
stammt aus seiner Werkstatt. Holger ist Kiichenchef bei einem grof3en Berliner Unternehmen
und wohnt mit seiner Familie in Brandenburg. Wenn die Familie heute zusammenkommt,
dann findet nach wie vor ein reger Erfahrungsaustausch statt, neue Modernisierungsvorhaben
werden besprochen, Rezepte getauscht und viel erzahlt und gelacht Gber die Anfange im
Restaurant. In den 2000er Jahren erwarben meine Eltern in direkter Nachbarschaft zwei alte
Hauser, die alte Jugendherberge Siebrecht und die Pension Grey"s. N ach umfangreicher
Modernisierung stehen seitdem, ganz im Sinne der Familientradition, wieder Fremdenzimmer,
oder Neudeutsch Appartements, neben dem gastronomischen Angebot zur Verfigung. Dazu
in der Mitte des Areals ein kleines Gartenparadies, das Steckenpferd meiner Mutter, wo jeder
seinen Lieblingsplatz finden kann, um sich daheim zu fihlen. Da der harte, tagliche
Arbeitseinsatz auch nicht spurlos an meinen Eltern vorbeiging, es des 6fteren schon mal
zwickte und sie auch ein wenig mehr Zeit fur sich und die Enkelkinder haben wollten,
Ubergaben sie mir im Fruhjahr 2019 das Feuer. Ich freue mich sehr, dass ich diese
Familiengeschichte und Tradition fortfiihren darf. Doch nun genug von der Vergangenheit,
liebe Gaste, viel Spal3 beim Schlemmen und Geniel3en.

Herzlich willkommen bei uns ,Daheim®.

lhr Mathias Burwitz




Suppenkiiche l5eet Crifen

Fischeuppe ,,Daheim” klein
Klare Figcheuppe mit Wurzelgemuge, Filet vom Lachs, Seelachs und Kabeljau mit frigchen Krautern

6,90

Fischeuppe ,Daheim® grof
Klare Figcheuppe mit Wurzelgemige, Filet vom Lachs, Seelachs und Kabeljau mit frigchen Krautern

10,90

Krbigeremesuppe
6,20

2u allen Suppen reichen wir Brot aug Baldereck




Vorgpeigen

Karameligierter Ziegenkage

mit Feigenchutney auf Bio-Brot aug Baldereck
7,90

Brugchetta vom Matjes

Matjesealat auf Bio-Brot aug Baldereck
8,90

Pommernlagagne
Grutzblutwurst mit pikanten Crépes geschichtet

und zweierlei Zwiebelmarmelade
8,50

Kleiner Lohmer Salatmix

mit Vinaigrette deg Haugeg und Sauerteigbaguette
6,50

Grofer Lohmer Salatmix

mit Vinaigrette deg Hauses und Sauerteigbaguette
11,50




Fiech aug Tiegel und Pfanne

,Haugtiegel Daheim®
im Tiegel gerviert, gebrateneg
Filet vom Kabeljau, Zander und Fjordlache

mit Saicongemige und hauggemachten Bratkartoffeln
24.90

Streetfood nach Lohmer Art ,Fiechburger Daheim®

gegrilltes Seelachefilet mit Avocado-Cream,
gerviert in einem Burgerbrotehen von Familie Sorge,

dazu reichen wir SiBkartoffelpommes mit Knoblauchdip
[7,90

Brathering nach Art des Hauges

Sauer eingelegte Bratheringsfilete mit Stampfkartoffeln und Zwiebeln
15,50

Figh and Chips

panierte Figchfilete mit Potatog Dippers, Remoulade und Salat
16,90

@arten Zander

gegrilltes Zanderfilet mit groem Lohmer Salatmix
19,50




Fiech aug Tiegel und Pfanne

Uberbackenes Filet vom Kabeljau
mit Tomatenacheiben, Sauce a la Hollandaige und Kage tberbacken,

dazu reichen wir hauggemachte Bratkartoffeln
2190

Gebrateneg Filet vom Kabeljau

mit kraftigkorniger Senfeauce und Fischertiifften (Stampfkartoffeln)
2190

Gebratenes Filet vom Kabeljau

mit hauggemachten Bratkartoffeln und einem kleinen gemigchten Salat
2190

Pagta trifft Melehr
Linguine (feine schmale Bandnudeln) in hauggemachtem Krauterpegsto

mit gegrilltem Filet vom Kabeljau und Fjordlache
21,50




Dag glte Seefshreregeen
, Traditioneller Labgkaug®

Hergestellt aus gepokelter Rinderbrust, Matijesfilete und Kartoffeln.
Wir gervieren den kleinen Labskaug mit 2 Spiegeleiern,
Roter Bete und einem Rollmope.

Kleine Portion 4,90
Wir gervieren den grofden Labskaus mit 3 Spiegeleiern,
Roter Bete und zwei Rollmops.

Grof3e Portion 18,90

Zubereitung
Gepokelte Rinderbrust wird abgekocht, angchlieBend die geschalten Kartoffeln in der Rinderbrihe gegart.
Dann werden die Rinderbrugt, die Kartoffeln und der Matjes mit der feinen Scheibe durch den Fleischwolf gedreht.
AngchlieBend nach Bedarf wirzen.

QUTES ESSEN
500t
SORGEN VERBGESSEN




Fleigch vom Grill, aug der Pfanne und Ofen
Alles vom Schwein

Hamburger Schnitzel vom Suslander Schuwein
Oaniertes Schweinegchnitzel mit 2 Spiegeleiern,

dazu hausgemachte Bratkartoffeln und Salatbeilage
19,50

Qchweinegteak ,au four vom Suslander Schwein
Qteak tiberbacken mit Wirzfleigeh und Kage

dazu reichen Potatog Dippers und Salat
19,90

Schweinebzckchen
In Schwarzbier gegarte Schweinebackchen
mit Kartoffelstampf und Grillgemuse

19,50

Wiggengwerteg
Die Marke Suglander bietet dag ,reine Schwein — ohne Antibiotika, ohne chemigche
Zugatze, natirlich gewachgen in Schlegwig-Holetein. Regional und trangparent!




Fleigch vom Grill, aug der Pfanne und Ofen

Fairmagt Hahnchenbrugt
mit Grana Padano gratiniert, dazu Nudeltagchen mit

Steinpilzen und Frigchkage gefullt und Pilzrahmeauce
18,90

Fairmagt Hahnchenbrust liegt im Garten

Hahnehenbrugt mit grof3em Lohmer Salatmix und Sauerteigbaguette
18,90

Wildechweingulageh

mit Waldpilzen, Oreigelbeeren und SuBkartoffelstampf
19,90

,Bauernomelett”
Eieromelett gefiillt mit hausgemachten Bratkartoffeln

dazu Gewiirzqurken und kleine Salatbeilage
12,50

Wiggenswerteg
Hahnchenfleigch mit gutem Gewiggen genielen. Mit FairMast kein Broblem! Denn der Name steht
fur eine tierfreundlichere Geflugelaufzucht: Die Tiere haben mehr Raum, mehr Zeit und mehr
Begchaftigungemaglichkeiten in ihrem Stall. [n Zahlen: ein ungefahr 40 Prozent langeres Leben und
rund 60 Prozent mehr Platz fur (00 Prozent Genuge.




Vegetariech und Vegan

@nocchi ¢ Click

Zweierlei Gnocehi mit Saigongemige und Krauterpegsto (Vegan)
12,50

Criinkohl Hanf Burger

mit Orangengalea im Bio-Roggenbrotehen (Vegan) aug Baldereck

und mariniertem Blattealat
1550

Karbig trifft Rigotto

Kiirbie- Dinkel-Rigotto mit Sulkartoffel-Frischkage-Pralinen
4,50

Gewirbelter Gemiige Tornado
Eieromelett geftillt mit Crillgemiige
1,50

Herbstmomente a [a ltalia
Nudeltagehen gefullt mit Steinpilzen und Frischkéage

an cremiger Pilzeahnegauce
15,50



Ulrike Piechottka
Durchstreichen


Deggert
Tonkabohnen Creme Bralée

Tonkabohnenereme unter einer braunen Zuckerkruste
6,20

Schokoladen-Brownie
Lauwarmer Schokoladen-Brownie mit Schlageahne, Kirgchgriitze

und einer Kugel Bourbon-Vanilleeig
6,90

Apfelstrudel

Warmer Apfelstrudel mit Schlagsahne und einer Kugel Bourbon-
Vanilleeig

6,20

Mini Deggert im Glag
Taglich wechgelnder Genuge

Bitte Fragen Sie dag Service Team
4,20

SATT.... Hei3t nicht dagg kein
DESSERT mehr rein pagst !!!!




Eickarte

Heil auf Eig

VUanilleeie mit heiflen Kirechen und Schlageahne
“Soja / Schalenfriichte / Laktoge™

Qehokokues

Schokoladeneie mit Schokoladengauce und Schlageahne garniert mit Krokant
“Sehalenfrichte / Soja / Laktose / Nugge™

Bananen Boot

Schokoladen- und Vanilleeig auf einer halbierten Banane, Eierlikor und Sehlageahne
“Soja / Schalenfriichte / Laktoge™

Coupe Danemark

Vanilleeie mit Schokoladengauce und Sehlageahne
“Soja / Schalenfriichte / Laktoge™

Kindereigbecher
Vanilleeig und Erdbeereig mit bunten Streugeln und Schlageahne
“Soja / Schalenfrichte / Laktoge™

Schwedeneighecher
Vanilleeig mit Apfelmug, Eierliker und Schlageahne

“Soja / Schalenfriichte / Laktoge™

EIS hat nicht gehr viele Vitamine,...
deghalb muge man BESONDERS VIEL davon eggen.

6,90

6,90

6,90

6,90

3,90

6,90




Getranke

Alkoholfreie Getranke

VIVA CON AGUA  efill oder Sprudel 0,331 3,00
0,751 550

Wisgenewerteq:

DER ANSATZ VON VIVA CON AGUA - POSITIVER AKTIVISMUS

Alg ALL PROFIT Organigation (Non-Profit klingt g0 freudlog) setzen wir auf die univergellen Sprachen Mugik,
Kunet und Sport, um Menschen fiir cauberes Trinkwagger zu aktivieren und Spenden zu generieren. Durch
freudvolle Aktionen generieren wir Gelder die echlieBlich in WASH-Lrojekte in immer mehr Viva con Aqua Landern
flieBen. WASH eteht fir Wasger, Sanitar und Hygiene und verbesgert go die Lebengumetande von vielen Mengchen
langfriatig. Der Verein Viva con Agua de Sankt Pauli eV. wurde 2006 offiziell eingetragen und als gemeinniitzig
anerkannt. Seit diegen Anfangetagen ist die Viva con Aqua-Family stetig gewachsen. Eg gibt freiwillige Viva con
Aqua-Crews in unzahligen deutechen Stadten und eigenctandige eingetragene Vereine in der Schweiz, Ogterreich,
den Niederlanden, Uganda und Sidafrika. Die [dee der ALL OROFIT Organigation und des Spendencammelng mit
Spal3 und Freude igt aleo zur internationalen [dee geworden und bewahrheitet die Vigion ,Wagger fur alle ~ alle fur
Wagger,!

Coca Cola Eles 330
Fanta 033 | 330
Sprite 0,331 330
Mezzo 0,331 330
Coca Cola Zero 0,331 330
Sanddornbrauge 0,33 3,00
Vita Malz 0,33 | 2,50
Gigtrower Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 0251 2,50
Proviant BIO-Limonade Zitronen-Inguer 0,331 340

Proviant BIO-Limonade Apfelschorle naturtrub 0,33 340




RAUCH Safte und EISTEE

Aug der grof3en Flagche

Kirecheaft 021 2,70 041 470
Bananennektar 021 2,70 041 4,70
KiBa (Kirechbananennektar) 021 270 0,41 470
Diege Safte werden in O,2 | Flagehen gerviert und frigch fiir Sie getffnet
Orangeneaft 021 310
Apfeleaft BIO naturtrub
. 0,21 310

Schwarze Johannigbeeraaft
M { 0,21 310

angogart 021 310
Jeder Saft iet auch ale Schorle erhaltlich 04 4,70

Qaft von Elmenhoret

Elmenhorgter Sanddornnektar 0,21 2,90 04| 490




BIER von HIER

Ein Frigch gezapfteg Bier vom Fagg

Liibzer Dilgener
Duckatein Rotblondes

Ducketeinweizen
Alater (Bier mit Sprite)

Diegel (Bier mit Cola)

Aug der Flagehe ine Glag

Lubzer Schuarzbier
Lubzer Naturradler Grapfruit

0,31
051
031
051
0,31
051
0,31
051
0,31
051

051
0,331

Aus der Flagche ing Glag Alkoholfrei

Stortebeker Berngteinweizen Alkoholfrei
Libzer O,0% (alkoholfreieg Pile)
Libzer Naturradler 0,0 % Zitrone

051
051
051

3,60
550
380
570
380
570
3,60
550
3,60
550

3,70
3,30

4,50
3,60
3,60



WeiBwein

»Ein Tag am Meer® Sauvignon Blane (trocken)@lae 02 8,00 Flasche 0,75 27,50
Weingut Hammel, Pfalz Deutechland.

Aromen von weilBen Stachelbeeren, Grapefruit, Rhabarber und Maracuja migchen sich mit grinen Nuancen einer frigch

gemahten Sommerwiege.

»3cheu aber geil"  Scheurebe (trocken) Gac 02 6,90 Flagche 0,75 24,00

Weinhaug Emil Bauer & Sohne, trocken, Pfalz Deutschland. Der perfekte Begleiter zu allen Figchgerichten. [n der Nage mit
Cagsig, Mandarine und Limonen. Am Gaumen erfreuen ung Grapefruit und Mandarine.

Riegling Kirchenetiick (trocken) Cae 02 750 Flagche 0,75 26,00

Weingut Kesgelring, trocken, Pfalz Deutschland.
Gereift in Top-Lager Ellenstadter Kirchengtick, frigch, fruchtig und mit einer wunderbar mineralischen Note.

Juwel Grauburgunder (trocken) Gac 02 800 Flacche 0,75 27,50

Juwel Weine GmbH Rheinheggen Feine Melonennote, dicht, spritzig undelegant. [m Geschmack vollmundig, viel Frucht und
Schmelz, tolle Balance

Gewrztraminer (lieblich) Gac02 650 Flasche 0,75 23,00
Weingut Knoll&Vogel / Pfalz Leichter Genugs. Volleg, harmonigches Bukett nach Caggie und reifer Birne. Die frigche, elegante

reife Saure wird perfekt erganzt durch die feinfruchtige SuBe.

Rogéweine

Sophie Helene (trocken) @ac02 620 Flagche 0,75 23,00

Weingut Hammel, Deutschland, trocken. Dornfelder und Cabernet Sauvignon - frigeh ung gaffig mit anregenden Aromen von
Beeren und Kirechen am Gaumen. Leicht herb mit voller Frucht im langen Finale - Sommerlaune im Glag




Rotwein

Primitivo Salento [GP (trocken) @ac 02 720 Flasche 0,75 24.00

Donna Marzia Lrimitivo- [ntengive rubinrote Farbe, dag Bouquet hat ein intengives Aroma von reifen Frichten mit
einem Hauch von Gewirzen. Geschmack: Weich und gamtig mit Aromen von reifen roten Frichten.

Kleiner Bruder (trocken) Qac 02 690 Flagche 0.75 2300

Weingut Karl May GbR - Der Kleine Bruder duftet nach reifen roten Kirschen und Casaie, im Mund ist er ganz eamtig-
weich und fruchtbetont, ein feiner, frigcher Saure-Kick orgt fur Spannung.

Spatburgunder QbA (habtrocken) — Glac02 6,70 Flasche 0,75 22,00

Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz, halbtrocken. Aromen von Kirgchen und roten Beeren begtimmen in ergter Linie dag
Gegchmackebild dieseg leichten, elegant anmutenden Rotweineg von relativ heller Farbe.

Sieqi & Franz (lieblich) @ac 02 6,00 Flasche 0.75 20,00

Weingut Hammel, Pfalz, lieblich. Die liebliche Rotuweincuvée wurde aug Portugieser, Dornfelder und Spatburgunder erzeugt. Die
Cuvée zeigt eine eehr schone Nage mit Aromen von Himbeeren, Kirechen, Oflaumen, Johannigheeren, Mandeln und Veilchen. Am
Gaumen dichte Frucht, schoner Saft, zarte Wirze, viel Charme und ein langer Nachhall.

Eine FLASCHE Wein enthalt mehr
PHILOSOPHIE ale ALLE SACHBUCHER

-Louig Pageteur-




Café - Spezialitaten

Unger Kaffee kommt aug der Kaffeemanufaktur Heimbg - Familienbetrieb geit 1880

Tagge Café Crema 2.80
Pott Café Crema 350
Egpreseo 2,50
Egpreggo - doppio 3,90
Latte Macchiato 420
Latte Macchiato mit Karamel- oder Schokosirup 490
Milchkaffee 4,30
Cappuccino 3,60
HeifBer Sanddorn 350
HeifRe Schokolade mit Schlageahne 350
Heil3e weile Schokolade mit Schlageahne 350
HeiBe Schuwedin weiBe Schokolade mit Baileys und Schne 5,20
[taliano Cafe” mit Grappa und Sahne 520
Russiacher Cafe’ mit Wodka und Sshne 5,20
[righ Coffee mit Irich Whigkey und Sahne 5,20

Ungere Kaffeegpezialitaten gervieren wir auch entkoffeiniert.

TRINKT Kaffee !l
Macht EURE Dummheiten mit noch mehr ENERGIE !




Longdrinke

@in Tonic 7,00
Wodka Cola, Tonic, Lemon 6,50
Whigky Cola, Lemon 6,50

Qekt- oder Preggecco-Cocktails

Aperolgpritz XL 8,50
Aperol, mit Progecco, Soda und einer Orangengcheibe

Sanddorngpritz XL 8,50
Sanddornlikor, mit Progecco und Soda

Johannagpritz XL 8,50

Sehwarze Johannegbeerlikor, mit Progecco und Soda

Kukki-Cocktaile
Der Cocktail aug der Flagche Ohne Gegchmackgverstarker, ohne kiingtliche Farbgtoffe und ohne
Kongervierungestoffe.
MQJ'HO, WeiRer Rum, Limetten-Minz-Likeér, Zitronengaft, Limettengaft, frische Minze und Eig 750

Red Berrg, Fruchtwein, Heidelbeergirup, Cranberrygaft, Himbeersaft, echw. Johannigbeersaft und Eig 7, 50

So jung trinken wir nie wieder zugammen!

DER Abend kann beGlNnen, Progt!




Spirituogen

Aquavit

Linie Aquan 2 2,90 4d 4,00
Rogtocker Lehment Doppelkummel 2l 2,50 4ol 4,00
Kaland Kirmmel 2cl 2,90 el 4,00
Wodka/Klarer

AosolitWodka 2l 2,90 4el 5,20
Bitter/Krauter

Ramazotti 2¢l 2,90 del 4,90
Underberg 2cl 380
Likere

Baileys 2¢l 2,90 del 5,00
Fiachergeigt 3l 3,70
Kigtennebel 2¢l 2,00 Jel 4,00
Jagermeigter 2¢l 2,90 del 4,00
Crappa

Nonino Grappa Chardonnay Barrique 2¢l 4,20 el 7,80
Nonino Grappa Merlot 2¢l 4,20 el 7,80

Mannerhobby die Spirituoge aug der Region

Fragt gerne beim Servicepergonal nach, wir haben immer etwag besondereg da....
Von Dill-Geist big Sanddorn-Liker......
Mannerhobby 2¢l 390 el 780

Qott erfand den WEIN, Gott erfand dag BIER,
doch den Schnapg den brannten wir...Progt!!!






