Willkommen ,Daheim®, liebe Gagte und Freunde

Herzlich willkommen bei Lohme ¢ altecter Gagtwirte- und Ficcherfamilie.
,Daheim®, dag igt fur ung nicht nur ein Wort oder Haug- und
Unternehmengname, dag ist unsere Firmenphilogophie und unger
taglicheg Bedurfnig, dieses Gefuhl auch ungeren Gagten zu vermitteln.
,Daheim® bedeutet, zuhauge ankommen, gei eg alleine im Garten mit
einem Kaffee oder Wein, in trauter Zweigamkeit beim romantiechen
Abendesgen oder der Trubel und die Gluckseligkeit, wenn die Grol3familie
zugammen kommt und alle lachen, streiten und dag gemeingame
E.agen genief3en.

In diegem Sinne liebe Gagte, Herzlich willkommen,
wir wiingehe ihnen eine gehone wunderbare Zeit bei ung ,Daheim”.

Ihr Mathiag Burwitz
und dag gesamte Team vom ,Daheim®




Daheim Higtorie

Unsere Familie ist seit knapp 400 Jahren in Lohme ansassig und verdingt sich seit jeher dem
Broterwerb als Fischer, Pensionsbetreiber und Gastronomen. Meine UrgroReltern machten
Beginn des letzten Jahrhunderts den Anfang mit dem Haus Daheim, eine kleine
familiengefuhrte Pension flr die Sommergaste und mein Urgrof3onkel Franz Burwitz fuhrte die
beruhmt-beruchtigte ,Giftbude, am Strand. In der DDR-Zeit ging mein Grol3vater Werner
fischen und meine GroBmutter Ingeborg kiimmerte sich um die FDGB-Urlauber im Haus und
im Ferienbungalow. Seit 1990 folgten meine Eltern dieser Tradition, mein Vater Jorg, von
Beruf Schiffbauingenieur in Sassnitz, und meine Mutter llona, Sozialpadagogin im Kinderheim
Lohme, wollten sich im Zuge der politischen Wende 1989/90 eine neue berufliche Perspektive
aufbauen, da sie mit ihren bisherigen Berufen kaum eine Chance sahen, hier in der Heimat
mit der Familie weiterhin ansassig zu bleiben. So wurden kurzerhand im Frihjahr 1990 die
alte Garage, Waschklche und Schuppen abgerissen und es entstand Platz fir einen kleinen
Neubau, das ,Café Daheim®. Nach kurzer, intensiver Planung und Bauzeit wurde das Café im
November 90 mit ca. 30 Platzen eroffnet. Es war der Anfang einer kleinen Erfolgsgeschichte.
Nach zwei Jahren und standig wachsender Kundschaft aus nah und fern wurde im Frihjahr
92 angebaut. Die Kuche und der Gastraum wurden vergrof3ert und ein Biergarten kam dazu.
Inzwischen half die ganze Familie mit, Opa ging fischen, Oma schalte Kartoffeln und wir
Kinder kamen nach Schule und Hausaufgaben auch in das Café, um unsere Eltern zu
unterstitzen. Die Zeiten waren manchmal schwierig, aber auch schon, denn sie haben uns als
Familie sehr eng miteinander verbunden und haben meine Bruder und mich sehr gepragt.
Wahrend mein mittlerer Bruder Karsten der Gastronomie abschwor und seine Berufung im
traditionellen Holzbootsbau fand, absolvierten mein jingster Bruder Holger und ich die
klassische Kochlehre mit anschlieBenden Wanderjahren in Deutschland und der Schweiz.
Inzwischen sind wir selbst Eltern und jeder von uns Dreien hat sich seine personliche und
berufliche Perspektive auf- bzw. ausgebaut. Karsten ist selbstandiger Holzbootsbaumeister in
Greifswald auf der Museumswerft, ein grof3er Teil an Mobiliar und Tischen im Restaurant
stammt aus seiner Werkstatt. Holger ist Kiichenchef bei einem grofden Berliner Unternehmen
und wohnt mit seiner Familie in Brandenburg. Wenn die Familie heute zusammenkommt,
dann findet nach wie vor ein reger Erfahrungsaustausch statt, neue Modernisierungsvorhaben
werden besprochen, Rezepte getauscht und viel erzahlt und gelacht tGber die Anfange im
Restaurant. In den 2000er Jahren erwarben meine Eltern in direkter Nachbarschaft zwei alte
Hauser, die alte Jugendherberge Siebrecht und die Pension Grey's. Nach umfangreicher
Modernisierung stehen seitdem, ganz im Sinne der Familientradition, wieder Fremdenzimmer,
oder Neudeutsch Appartements, neben dem gastronomischen Angebot zur Verfugung. Dazu
in der Mitte des Areals ein kleines Gartenparadies, das Steckenpferd meiner Mutter, wo jeder
seinen Lieblingsplatz finden kann, um sich daheim zu fuhlen. Da der harte, tagliche
Arbeitseinsatz auch nicht spurlos an meinen Eltern vorbeiging, es des Ofteren schon mal
zwickte und sie auch ein wenig mehr Zeit fur sich und die Enkelkinder haben wollten,
Ubergaben sie mir im Frihjahr 2019 das Feuer. Ich freue mich sehr, dass ich diese
Familiengeschichte und Tradition fortfihren darf. Doch nun genug von der Vergangenheit,
liebe Gaste, viel Spall beim Schlemmen und Geniel3en.

Herzlich willkommen bei uns ,Daheim®.

lhr Mathias Burwitz

WM @i ai



Suppenkiiche [agst GriiBen

Fischeuppe ,Daheim*®

Klare Fischeuppe mit Wurzelgemuge, Filet vom Lachg, Seelachs und Kabeljau mit
frigchen Krautern =geerc

Fiacheuppe klein ale Vorgpeige
6,50

Fiechsuppe grof3 ale Hauptgang
990

Tomatencremesuppe mit Barlauchechmand

und Knoblauchcroutong
6,50

Tagessuppe
550

2u allen Suppen reichen wir hnen frigches Sauerteig-Baguette
aug Baldereck von Familie Sorge *Gluten™




Vorspeigen

Karamelligierter Ziegenkage
Mit Cranberry ¢ auf kroseem Rucola
7,50

Brugchetta vom Matjes
Matjessalat auf gerostetem Bio-Brot aug Baldereck

**Cluten™™

7,90

Kleiner Lohmer Salatmix

mit Vinaigrette deg Hauges

Qe
5,90

Kleiner Lohmer Gemiigegalat

mit Hirtenkage, Avocadodip und Brotchips

**Cluten / Senf*™
7,50

2u allen Vorgpeigen reichen wir hnen frisches Sauerteig-Baguette

aug Baldereck von Familie Sorge *Gluter™




Fisch aus Tiegel und Pfanne

,Haugtiegel Daheim*
im Tiegel gerviert, gebrateneg
Filet vom Kabeljau, Zander und Fjordlache
mit Saigongemiige und hauggemachten Bratkartoffeln

*Qluten *™*

2550

Fiordlachg in Dillal pochiert
auf bunten Marktgemuge und Limetten-Inguer-Rigotto

** aktoge™

2200

BIRNE-BOHNE-SPECK
Seelachgfilet in Eihtlle gebraten
auf Bohnen, Birnen, Drilingen und Speckehips

**aktoge / Gluten™

16,90

HFischeurry”
pikant-fruchtiges Curry mit Gemiige Lachg
Miegmugcheln und Garnelen dazu reichen wir Bagmatireig

*Qluten *™*

(7,90




Fisch aus Tiegel und Pfanne

Streetfood nach Lohmer Art ,Fiechburger Daheim®
gegrilltee Seelachgfilet mit Avocado-Cream gerviert in einem
Bio-Roggenbrotehen von Familie Sorge,

dazu reichen wir SiBkartoffelpommeg mit Knoblauchdip
*Qenf / Gluten / Laktoge / Sesam™

16,90
Figh and Chips mit Remoulade
panierte Figchfilete mit Kartoffelgpalten und
Qa[af *Qenf / Gluten / Laktoge™
(4,90

»Strammer Matjes”
panierte Matjesfilete auf Schuwarzbrot-Bemme
mit Buttermilchechmand und gehacktem Kochei

*Qluten / Laktoge™

6,90




Pasta und Meelh)r

Linguine (feine echmale Bandnudeln)
in hauggemachtem Krauterpesto
mit gegrilltem Filet vom Kabeljau und Fjordlache

*Qluten™

20,50

Linguine (feine echmale Bandnudeln)
in hauggemachtem Krauterpesto
mit gegrilltem Knoblauchgarnelen

*Cluten™

20:5@




Alles vom Kabeljau

Wisgenawerteg:

Bedeutung: im Meer lebender, gefral3iger Raubfisch von olivgriiner oder blauer Farbe
mit dunklen Flecken. Kabeljau ist ein zu den Dorschen gehdrender Speisefisch der
Nordsee und des Nordatlantiks.

Uberbackeneg Filet vom Kabeljau
mit Tomatenacheiben, Sauce a la Hollandaige und Kzgee tberbacken dazu reichen

wir hauggemachte Bratkartoffeln
*Eier / Gluten / Laktoge™
20,90

Gebrateneg Filet vom Kabeljau
mit kraftigkorniger Senfeauce und Figchertiifften (Stampfkartoffeln)

*Qenf / Cluten / Laktose / Schalenfrichte™
20,90

Gebrateneg Filet vom Kabeljau

mit hausgemachten Bratkartoffeln und einem kleinen gemigchten Salat
*Qenf / Cluten / Laktoge / Schalenfrichte™
20,90




Dagq alte Seefahrereagen
Traditioneller Labakaug”

Hergestellt aug gepokelter Rinderbrust, Matjesfilet und Kartoffeln.

Wir cervieren den kleinen Labskaug mit 2 Spiegeleiern,
Roter Bete und einem Rollmops.

Kleine Portion 13,90 (250q¢)

Wir cervieren den gro3en Labgkaug mit 3 Spiegeleiern,
Roter Bete und zwei Rollmops.

GrofRe Portion 17,50 (450q)

**Nitritpokelealz / Senf™

Zubereitung
Gepokelte Rinderbrust wird abgekocht, anschlieend die geschalten Kartoffeln in der Rinderbrihe gegart.

Dann werden die Rinderbrust, die Kartoffeln und der Matjes mit der feinen Scheibe durch den Fleiechuwolf gedreht.
AngchlieBend nach Bedarf wirzen.

GUTES ESSEN
laget
SORGEN VERGESSEN




Fleigsch vom Grill, aug der Pfanne und Ofen

Wisgenawerteg zu ungerem Schweinefleigch:

Die Marke Suslander bietet das ,reine” Schwein - ohne Antibiotika, ohne chemische
Zusatze, naturlich gewachsen in Schleswig-Holstein. Regional und transparent! In den
Kreisen Steinburg, Segeberg und Pinneberg befinden sich die bauerlichen Hofe, die
Getreidemihle und der Schlachtbetrieb - dies ermdglicht kurze Transportwege.
Suslander Schweine gedeihen unter der Obhut qualifizierter Landwirte, die Betriebe mit
eigenen Sauen, Ferkeln und Aufzucht nachhaltig bewirtschaften.

Hamburger Schnitzel vom Suslander-Schwein 250q
Panierteg Schuweineschnitzel mit 2 Spiegeleiern,

dazu hausgemachte Bratkartoffeln und Salatbeilage

*Qenf / Cluten / Eier / Laktoge™
18,50

Qchweinesteak vom Suglander-Sehwein

200q Steak tberbacken mit Pilzrahm und Kage
dazu reichen Suegkartoffel-Wedgeg

*Cluten / Laktoge™

18,90




Fleigsch vom Grill, aug der Pfanne und Ofen

In Stortebeker-Schwarzbier gegarte Schweinebackehen
mit Kartoffeletampt und Grillgemiige

*Cluten / Laktoge™

(7,90

BBQ Winge
magere, zarte Winge serviert
mit Susekartoffel-Wedges,

BBQ-Dip und Knoblauch- Dip
7,90

Wildgulageh mit Sueekartoffelatampf
19,50

Bauernomelett

Eieromelett gefullt mit hausgemachten Bratkartoffeln

und kleiner Salatbeilage
* Qenf / Eier™
0,50




Vegetarisch und Vegan

Griinkohlhanfburger mit Orangen-Salea,

gerviert im Bio-Roggenbrotehen von Familie Sorge mit Wildkrauterblattealat
*Gluten / Senf™
12,90

Rote Bete Gnocchi-Gemusepfanne mit

Krauterpesto und Kzge gratiniert
*Lakoge™
1,50

Eieromelett geftllt mit Paprika,

Zucchini und Champignong
*Eier™
10,50

Qebackener Hirtenkage mit

fruchtiger Sauce und Marktgemige
9,90

Linguine in hauggemachtem Krauterpesto  (Vegan)
8,50

Grof3er Lohmer bunter Salatmix mit Vinaigrette des Hauges (Vegan)
*Qenf™
1150

Gemigecurry mit Marktgemiige und Bagmatireie (Vegan)
12,90




Deggert

Mini Deggert im Glag

untergchiedlich und frigeh - Bitte Fragen Sie dag Service Team
Mougse, Tiramisu, Cremes und andere Leckereien

™*Qluten /Soja / Schalenfrichte/ Eier / Laktoge™
3,90

Schokoladen-Brownie

Lauwarmer Schokoladen-Brownie mit Schlagsahne und einer Kugel Bourbon-Vanilleeis
*Qoja / Schalenfriichte / Laktose / Eier / Gluten / Nugse™
6,50

Apfelstrudel

Warmer Apfelstrudel mit Schlagsahne und einer Kugel Bourbon-Vanilleeig
*Qoja/ Laktoge™
506

Tonkabohnen Creme Bralée

Creme unter einer karamellicierten Zuckerkrute
* Laktose / Eier™
& 50

SCHOKOLADE..... dag Gemige
fur die SEELE !




Eigkarte
Heil3 auf Eie 6,50

Vanilleeie mit heiBen Kirechen und Schlageahne
*Qoja / Schalenfriichte / Laktoge™

Sehokokugg 6,50

Schokoladeneie mit Schokoladensauce und Schlageahne garniert mit Krokant
*Qchalenfrichte / Soja / Laktose / Nigge™

Bananen Boot @50

Schokoladen- und Vanilleeig auf einer halbierten Banane, Eierlikor und Schlageahne
*Qoja / Schalenfriichte / Laktoge™

Coupe Danemark 6,50

Vanilleeig mit Schokoladensauce und Schlageahne
*SQoja / Schalenfriichte / Laktoge™

Kindereighecher 390

Vanilleeig und Erdbeereie mit bunten Streugeln und Schlageahne
*Qoja / Schalenfriichte / Laktoge™

Schwedeneigbecher 6,50

Vanilleeig mit Apfelmug, Eierlikor und Schlageahne
*Qoja / Schalenfriichte / Laktoge™

VERSUCHUNGEN gollte man NACHGEHEN.

WER weild wann SIE wiederkommen. -Occar wilde-




Qetranke

Alkoholfreie Getranke

VIVACON AGUA il oder Sprudel 0,331 24510,
075 4,50

Wisgenewerteg:

DER ANSATZ VON VIVA CON AGUA - POSITIVER AKTIVISMUS

Als ALL PROFIT Organisation (Non-Profit klingt so freudlos) setzen wir auf die universellen
Sprachen Musik, Kunst und Sport, um Menschen flr sauberes Trinkwasser zu aktivieren und
Spenden zu generieren. Durch freudvolle Aktionen generieren wir Gelder die schlieBlich in
WASH-Projekte in immer mehr Viva con Agua Landern flieBen. WASH steht fiir Wasser, Sanitar
und Hygiene und verbessert so die Lebensumsténde von vielen Menschen langfristig. Der
Verein Viva con Agua de Sankt Pauli e.V. wurde 2006 offiziell eingetragen und als gemeinnitzig
anerkannt. Seit diesen Anfangstagen ist die Viva con Agua-Family stetig gewachsen. Es gibt
freiwillige Viva con Agua-Crews in unzahligen deutschen Stéddten und eigenstédndige
eingetragene Vereine in der Schweiz, Osterreich, den Niederlanden, Uganda und Sudafrika.
Die Idee der ALL PROFIT Organisation und des Spendensammelns mit Spal3 und Freude ist
also zur internationalen Idee geworden und bewahrheitet die Vision ,Wasser fir alle - alle fur
Wasser,,!

Coca Cola Fanta, Sprite, Mezzo, Cola Zero ©:33] 310
Fanta @534 3.0
Sprite @531 310
Mezzo 033 | 310
Coca Cola Zero P 58 310
Sanddornbrauge 58, 2@
Vita Malz (33 5yl 2150
Gugtrower Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale Cr264 950,
Proviant BIO-Limonade Zitronen-Ingwer (0884 290
Proviant BIO-Limonade Rhabarber 033 | SIUC)

Proviant BIO-Limonade Apfelschorle naturtrib O3 320




RAUCH Safte und EISTEE

Aug der grofBen Flagche

Kirecheaft 02| 2.50 04l 450
Bananennektar 021 2,50 041 4,50
Apfeleaft klar @ | 50 04l 4 50
KiBa (Kirechbananennektar) ©2] 250 04| 450

Diese Safte werden in O,2 | Flagchen gerviert und frigch fur Sie gesffnet

Tomatengaft @ W)
Orangengaft 021 2150
Apfeleaft BIO naturtrib 07 A5
Schwarze Johannigbeergaft (O] o0
Mangogaft (o 2:5@
Erdbeereaft @0 2,50
Eistee

Eigtee Zitrone e | 2,90
Eigtee Granatapfel 033 | 2,90
Eigtee Dfirgich @20 | 2,90
Saft von ELMENHORST

Elmenhorater Sanddornnektar @ 750 04| 4,50




BIER von HIER

Ein Frisch gezapftes Bier vom Fagg

Qtortebeker Pileener 03I 360
05| 550
Qtertebeker Schwarzbier 031 380
0.5 5,90
Stortebeker Berngteinweizen 03] 300
©54 5,90
Alater (Bier mit Sprite) 031 360
@5 550

Aug der Flagche ing Glag

Stortebeker Roggenweizen 051 4,50
Stortebeker Atlantik Ale 051 4,50
Stortebeker Kellerbier 0,5 4,50
Stortebeker Strandrauber Naturradler Sanddorn 0,3l 390

Aug der Flagche ing Glag Alkoholfrei

Stortebeker Berneteinweizen Alkoholfrei 05l 4,50
Stértebeker Frei Bier (alkoholfreieg Pile) = 300
Stortebeker Strandrauber Zitrone Alkoholfrei (o= 390




WeilAwein

,Osteeeficch” WeilBburqunder (trocken)  @lae02 6,20 Flacche 0,75 21,50

Weingut Knell & Vogel, trocken, Pfalz Deutechland. Der perfekte Begleiter zu allen Figchgerichten. Herrlich fruchtig, leicht und ein
weniq gpritzig.

Riegling Kirchenatiick (trocken) Gae02 750 Flache075 26,00

Weingut Keggelring, trocken, Pfalz Deutschland.
Gereift in Top-Lager Ellenstadter Kirchengtiick, frigch, fruchtig und mit einer wunderbar mineralischen Note.

Juwel Grauburqunder (trocken) Qae02 800 Flagche 0,75 27,50

Juwel Weine GmbH Rheinheggen Feine Melonennote, dicht, spritzig undelegant. [m Geschmack vollmundig, viel Frucht und
Schmelz, tolle Balance

Griiner Veltliner (trocken) Qe 02 690 Flagche 0,75 24,00

Weingut Graggl, Ogterreich.
Feinwirzige Veltinernage, Kamillenanklange dahinter gelbe Noten, pfeffrig-wiirziger WeiBwein mit balancierter Saurestruktur.

Maller-Thurgau (trocken) Gae02 760 Fache075 26,50

Weingut Born, trocken, Saale-Ungtrut Deutechland.
Moderner Wein mit fruchtigen filigranen Aromen vom Apfel, zarten Aprikogen und Walniiegen.

Bacchug (halbtrocken) Qac 02 600 Flagche 075 2350

Weingut Christine Prostler, Franken Aromen von Holunder, Maracuja und Stdfrichte

Qeheurebe (lieblich) Qac 02 650 Flacche 075 22,50

Weingut Sander / Rheinhesgen Leichter Genuge. Volleg, harmonieches Bukett nach Cageig und reifer Birne. Die frigche, elegante

reife Saure wird perfekt erganzt durch die feinfruchtige Sii3e.




WeiBwein Alkoholfrei

Dr. Lo Riegling (trocken) O,0% Vol.  Glac0,2 790 Flasche 0,75 27,00 Weingut

Or.Loogen Mogel - Der Wein wird ohne Zugabe von SiiBregerven entalkoholigiert und erhalt go einen natirlichen und
harmonigchen Geschmack. Nur, weil jemand gerne alkoholfreie Weine trinken mochte, bedeutet dieg nicht automatisch, dage man
Abstriche bei Gegchmack oder Qualitat hinnehmen mugs. Genau darum geht eg bei ungeren DR. LO Produkten. Mit dieger
Produktlinie mochten wir zeigen, dags e durchaug moglich igt, auch alkoholfreie Weine zu genieBen, die Herkunft, Rebgorte und
Leidenschaft widerspiegeln.

Rogsweine

Sophie Helene (trocken) @as02 7,0 Flasche 0,75 24,50

Weingut Hammel, Deutschland, trocken. Dornfelder und Cabernet Sauvignon - friech und siiffig mit anregenden Aromen von
Beeren und Kirechen am Gaumen. Leicht herb mit voller Frucht im langen Finale - Sommerlaune im Glag.

Pink Pony (halbtrocken) Glag02 800 Flasche 0,75 27,50

Weingut Born Saale-Ungtrut - augdruckestark in der Farbe, schone Erdbeere fruchtig, leicht trotzdem starke Note

Qiesi & Franz Rogsé (lieblich) Qac 02 6,00 Flasche 0.75 20,00

Weingut Hammel GmbH Pfalz - So wie Sisei & Franz zusammengehtren, vereint dieger liebliche Rogé Trinkvergnigen und

Lebengfreude in begonderer Weige. Harmonigche Frucht und eine erfrischende RegteiiSe, machen diegsen Wein zum idealen
Begleiter fur alle schonen Gelegenheiten, die dag Leben bietet.




Rotwein

Primitivo Salento GO (trocken) Qac 02 720 Flasche 0.75 24.00

Donna Marzia Primitivo- [ntensive rubinrote Farbe, das Bouquet hat ein infengives Aroma von reifen Friichten mit
einem Hauch von Gewtirzen. Geschmack: Weich und samtig mit Aromen von reifen roten Frachten.

Kleiner Bruder (trocken) Qac 02 690 Flagche 0,75 2300

Weingut Karl May GbR - Der Kleine Bruder duftet nach reifen roten Kirschen und Caggis, im Mund ist er ganz samtig-
weich und fruchtbetont, ein feiner, frischer Saure-Kick gorgt fur Spannung.

Spatburgunder QbA (halbtrocken)  @lag02 6,70 Flasche 0,75 22,00

Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz, halbtrocken. Aromen von Kirsehen und roten Beeren begtimmen in erster Linie dag
Gegchmacksbild diegeg leichten, elegant anmutenden Rotweineg von relativ heller Farbe.

Sicgi & Franz (lieblich) Gac 02 6,00 Flasche 0,75 20,00
Weingut Hammel, Ofalz, lieblich. Die liebliche Rotweincuvée wurde aus Portugieser, Dornfelder und Spatburgunder erzeugt. Die
Cuvee zeigt eine ehr echone Nage mit Aromen von Himbeeren, Kirgchen, Pflaumen, Johannigbeeren, Mandeln und Veilchen. Am
Gaumen dichte Frucht, schoner Saft, zarte Wiirze, viel Charme und ein langer Nachhall

Eine FLASCHE Wein enthalt mehr
PHILOSOPHIE ale ALLE SACHBUCHER

-Louie Pagsteur-




Sekt- oder Prosecco-Cocktails

Aperolgpritz XL 6,50
Aperol, gepaart mit Prosecco, Soda und einer Orangengcheibe

Sanddorngpritz XL 6,50
Sanddornliker, gepaart mit Progecco und Soda

Johannagpritz XL 6,50

Schwarze Johannegbeerlikor, gepaart mit Brosecco und Soda

Café - Spezialitaten
Tagge Cafe Crema 2,50
Pott Café Crema 3,50

Egpresco 2,20
Egpreseo - doppio 3,80
Latte Macchiatto 3,90

Milehkaffee 3,70
Capuccino 3,20

Heile Schokolade mit Schlageahne 3,50
TRINKT Kaffee !!!

Macht EURE Dummheiten mit noch mehr ENERGIE




Spirituosen

Aquavit
Linie Aquavit 2cl 2,40 el 4,60
Rostocker Lehment Doppelkammel 2cl 200 el 4,20
Kaland Kiimmel 2cl 2,50 del 4,80
Wodka/Klarer
Abgolut Wodka 2¢l -0 Jel 500
Bitter/Krauter
Ramazotti 2¢l 2,40 el 480
Underberg 2¢l 2,60
Likore
Baileys 2¢l 2,40 van 400
Fischergeigt 3l oile
Kiigtennebel 2¢l 2,40 del 4,80
Jagermeigter 2¢l 2,00 del 4,00
Grappa
Nonino Grappa Chardonnay Barrique 20l 300 Aol 780
E xquisit, gpannend und abgolut
kogtlich!

2¢l 390 del 7,80
Nonino Grappa Merlot

Krigtallin, weich und rund.

Geigter / Brande / Likore
Fragt gerne beim Servicepergonal nach, wir haben immer etwag begonderes da....






